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Kullanim Talimatlarina Baslamadan Once <
Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar Fennec F@X

eGiivenlik: Cihazi yalmzea Teknik Ozelliklerde belirtilen 220 Volt Monofaze
prize baglayiniz. Farkli bir gerilim kullanmak cihaza kalic1 hasar verebilir veya
elektrik garpmasina yol agabilir.

eYer Se¢imi: Cihaz1 diiz, saglam, kuru ve 1s1ya dayanikh bir zemin iizerine
yerlestirin. Eger ankastre montaj yapacaksaniz. Montaj talimatlarini inceleyin.
Cihazin etrafinda yeterli hava sirkiilasyonu olmasini saglaym. Cihazi su sigramasi
tehlikesi olan yerlerden uzak tutun.

eTasima: Cihazin Toplam Agirhig: 8-10 kg. dir. Cihaz tagirken daima gévdeden
tutarak tasiyin.

eAmbalaj: Cihaz1 kutusundan ¢ikarirken tiim ambalaj malzemelerini ve tagima
bantlarini ¢ikardiginizdan emin olun. Bu malzemeleri makine kullanima bagladiniz
zaman itibariyle 7 giin ¢ocuklarin ulasamayacagi bir yerde saklayin.

eilk Temizlik: Cihaz ilk kez kullanmadan 6nce, kiivetleri ve kiivet kapaklar
gibi gida ile temas eden tiim pargalari 1lik sabunlu suda 1slanmig bir bezle silin
veya yikayin ve iyice kurulayin. Ayrica kiivetleri ve kapaklarini bulasik
makinesinde paslanmaz ¢elik yikama prosediirii kapsaminda yikayabilirsiniz.
Cikolataya temas1 dncesinde kiivetlerinizin kuru oldugundan emin olun.

eKapasite Kontrolii: Cihazin kiivetleri dizilim ve adet sayisina gore farkli
kapasitelere sahip olabilir. Uyumlu kiivetler dikkate alindiginda Cihaz Hacmi
12/15 kg cikolata kapasitesine sahiptir.

Cikolata miktarinin bu kapasiteyi asmadigindan emin olun, aksi takdirde
tagma riski olusur. Cihazin ana gdvdesine 1sitict alanina gikolatanin tagmamasi
icin 6zen gosterin.

eTesisat Kontrolii: Cihazin kullanilacag elektrik sebekesinde topraklama
degerlerinin normal ve sistemde kacak akim giivenlik sistemlerinin mevcut
oldugundan emin olun.

Tereddiit halinde bir elektrik teknisyeniyle iletisim kurun.

eilk kullanim: Cihazin kullanimu ile ilgili tereddiitlerinizde bu klavuzun

son sayfasinda yer alan iletisim kanallarina ulagin. Cihazimizin 1sitma sisteminde
aksaklik farkettiginizde cihazinizi kapatip muhakkak

teknik sorumlu ile iletisim kurunuz

Not: Cihazinizin gii¢ girisinde “ana gii¢ diigmesi” oldugunu unutmayin.



Model ve Kiivet Kombinasyonu Fen nec F@})@®

1/1 Gastronom Kiivet
100 mm derinlik
Ix 15 Kg.

1/2 Gastronom Kiivet
100 mm derinlik
2x75Kg.

1/3 Gastronom Kiivet
100 mm derinlik
2x5Kg.

1/4 Gastronom Kiivet
100 mm derinlik
4x3Kg.
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1.Cikolata Eritme:

-Cihaz1 prize takin.
-Gl giriginin altindaki ON/OFF tusunu ON konumuna getirin.

-Dijital Termostat {izerindeki "Set" diigmesine basili tutarak 1sitic1 ayar
boliimiine ulagin. Rakamlar yanip sénerken “HST” eritme sicakliginiz1 girin.
-Termostat1 ¢ikolatanin ideal erime sicakligia (genellikle 45-50°C) ayarlayin.

-Dijital Termostat {izerindeki "Set" diigmesine 2. Kez basin fan ayar
boliimiine “AST” ulagin. Rakamlar yanip sdnerken fan ¢alisma sicakliginizi girin.
-Eritme sicakligindan 2-4 derece iistiince bir fan degeri giriniz.

*Eritme yaparken 1s1 degerinizle fan degeriniz arasinda +4-6 derece
*Sogutma yada temperleme yaparken 1s1 degerinizle fan degeriniz
arasinda +1 yada +2 derece olmasina dikkat edin.

-Kiivetin icine erimesi kolay, kaliteli cikolata damlalar1 veya

onceden benmari usulii eritilmig ¢ikolata karigimini dokiin.

Eritilecek ¢ikolatanin tamamini tek seferde kiivete ilave etmeniz eritme siiresini
uzatacaktir, toplam miktar1 4 esit miktarda eritin, eriyen ¢ikolatanin igine ilaveler
yaparak eritmeniz, eritme siirenizde avantaj saglayacaktir.

-Cikolatanin tamamen akiskan hale gelmesini bekleyin.
Gerekirse akiskanligi artirmak i¢in kakao yagi ekleyebilirsiniz.
(su bazli s1v1 yada su bazli gida boyas1 kullanmayin!).

2.Akis Kontrolii:

-Cikolatanin spatula iizerinden esit ve kesintisiz aktigini kontrol edin.
Akista bosluklar varsa, kiivetteki ¢ikolatay1 karistirin ve akiskanlik ihtiyaci varsa
gerekirse biraz daha kakao yag1 ekleyin.
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3.Cikolata Temperleme yada Sogutma:

-Cikolatanizin yeteri kadar akiskan oldugu asamadan sonra, cihazininzin 1s1 degerini
hedeflediginiz temper yada sogutma degerine diisiiriin (Set tusuna basil1 tut
“HST” degerini diisiir)

Cihazinizin fan ayarini hedeflediginiz temper derecesinin +1 derece iistiine ayarlayin
(Set tusuna tekrar basarak “AST” degerini ayarla).

Cikolatanizin daha kaliteli kristalize olmasi ve sogutma siiresini kisaltmak i¢in
pul yada kirmnt1 haldeki ¢ikolatalariizi kontrollii bir sekilde erimis ¢ikolataniza
ekleyin. Eklediginiz parcalar erimekte zorlaniyorsa artik ¢ikolata ilave etmeyin.

* Sogutma yada temperleme agamasinda ortam sicakliginizin 22-24 derece olmast
ve nem oraninizin maksimum %60 olmas1 dnemlidir.

4.Kullamim Sonrasi1 Kapatma:

-Kullanim bittikten sonra 6nce 1s1 degerinizi (HST) “ 0 * degerine , ardindan
fan degerinizi (AST) maksimum degere getiriniz. Eger cihazinizi tamamen
kapatmak isterseniz gii¢ diigmenizi “0” konumuna getirin ve elektriginizi kesin.
-Cihazin figini prizden ¢ekin.

-Kalint1 ¢ikolatay1 kiivet sicakken dikkatlice bir kaba alin.

Cikolata sertlesmeden temizlige gecin.
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Dikkat Edilecek Hususlar (Kullanim ve Bakim)

eAsla Su Kullanmayin: Cikolatanin i¢ine veya temizlik asamasinda
elektrikli parcalara su veya su bazh sivilarin girmesine izin vermeyin.

Su, cikolatanin sertlesmesine ve cihazin hasar gérmesine neden olur.

Su temasi elektrikli cihazlarda is sagligi agisindan da ciddi sakincalar igerir.
eTemizlik: Temizlikten once cihazin kapali oldugundan ve fisinin cekili
oldugundan emin olun. Kiivetleri sokiip 1lik sabunlu

suyla yikayin.

Govdeyi nemli bir bezle silin ve asla su altinda tutmayin.

oSiirekli Calisma: Cihazi uzun siireli kullanimlarda (6rnegin 4 saatten fazla) her
2 saatte bir kisa bir siire (5-10 dakika) dinlendirmek, cihazin 6mriinii uzatacaktir.

eYabanci Nesneler: Cihazin i¢cine meyve, ekmek veya biiyiik gida pargalarinin
diismemesine dikkat edin.

eCocuklar: Cihaz calisirken veya sicakken ¢ocuklarin erisiminden uzak tutun.
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CE Declaration of Conformity
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FennecEox

www.fennecfox.com.tr

Manufacturer: Artizan Mutfak Makineleri ve Ekipmanlari San. ve Tic. - Mustafa Akbas
Brand: FennecFox®

Adress: Orugreis Mahallesi Tekstilkent Caddesi
G1 Blok Kat:2 No: 242-243 Esenler / Istanbul — Turkiye, P.O.B.: 34235
Phone N.: +905324991857

Mail: info@fennecfox.com.tr
Website: www.fennecfox.com.tr

Product: Chocolate Fountain Melting Kettle Models: 12 Kg / 15 Kg

Description: Electric chocolate melting with stainless steel body,
fan system, digital thermostat, and safety features.

Applicable EU Directives:

2006/42/EC — Machinery Directive

2014/35/EU — Low Voltage Directive

2014/30/EU — Electromagnetic Compatibility Directive
1935/2004/EC - Food Contact Materials Regulation

Harmonized Standards (examples based on product type):
EN 60204-1: Safety of machinery — Electrical equipment of machines
EN 60335-1: Household and similar electrical appliances — Safety
EN 60335-2-75: Particular requirements for commercial dispensing appliances
EN 55014-1/2: Electromagnetic compatibility — Requirements for household appliances
Technical Specifications :
Voltage: 220 V, Single Phase
Power Consumption: 750 W
Capacity: 12 Kg / 15 Kg chocolate
Stainless steel AIS| 304 body
Digital thermostat (45-60 °C typical chocolate melting range)
Fan cooling for overheating protection

Are in conformity with provisions of the Machinery Safety Regulation (2006/42/EC) and we declare
compliance with the following standards.
Place and Date of Issue:
Istanbul, Tirkiye Date: 01 November 2025
Authorized Signatory:

oMtz . et ot ki v 5
P

Name : Mustafa Akbas
Position: Technical Consultan
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Ariza Durumunda Yapilacaklar

var.

Ariza Durumu Olasi Neden Yapilacak islem
Cihaz Isttmiyor veya Elektrik baglantisi yok. / . Fisin takili oldugundan ve prl.ze elekttlk gtalvdlgln.d?n emin olu.n..
Calismiyor Termostat ayari yanlis. / Sigorta Termostat ayarini kontrol edin.  Gug diigmesinin yanindaki sigorta
smy atmis. / kontrolii yapin.  Sorun devam ederse teknik servisi arayin.
. Cihaz diiz zeminde degil. / Cihazin tamamen diiz bir zeminde oldugunu  , ankastre ise dogru
Dengesiz Gikolata iginde yabanci madde montaj yapildigindan emin olun,  kontrol edin ve gerekiyorsa
Alas/Sicrama cinde y J yapilaig 2 gerekly

hizalayin. Cikolatay: stizerek yabanci maddelerden arindirin.

Cihazdan Yiiksek
Ses Gelmesi

Fan zorlaniyor ( cihaz igi yabanci
madde ). / Mekanik sikigma var.

Cihazi hemen kapatin. ~ Sorun g¢oziilmezse kullanmayin ve teknik
servisle iletisim e gegin.

Teknik Danigman
+90 538 728 30 46

Eritme Prosesi Danigman
+90 537 384 05 25

Adres: Orugreis Mahallesi Tekstilkent Caddesi
G1 Blok Kat:2 No: 242-243
Esenler/iISTANBUL PK: 34235
Mail : info@fennecfox.com.tr
www.fennecfox.com.tr
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FennecFox

www.fennecfox.com.tr

Uretici: Artizan Mutfak Makineleri ve Ekipmanlari San. ve Tic. - Mustafa Akbas
Marka: FennecFox®

Adres: Orugreis Mahallesi Tekstilkent Caddesi

G1 Blok Kat:2 No: 242-243 Esenler / istanbul — Tirkiye, P.K.: 34235
Telefon N.: +905324991857

Mail: info@fennecfox.com.tr

Website: www.fennecfox.com.tr

Uriin: Cikolata Benmari Makinesi Model: 12-15 Kg
Aciklama: Elektrikli ¢ikolata eritme makinesi, gidaya uygun paslanmaz gelik gévde,
dijital termostat, sogutucu fan ve gtivenlik 6zeliikli.

Y
Al

kililServis Unvan :

Tanim:
MOl
Seri No
Uretim Yili .
Satis Tarihi.... /... / 20....
Fatura No.......cccooeieiiens

GARANTI SARTLARI

Bu cihaz, kullanma kilavuzunda belirtilen sartlara uygun sekilde kullanilmasi kaydiyla, 1 (Bir) yil sire ile imalat ve
iscilik hatalarina karsi garantilidir. Garanti siiresi, Griiniin teslim tarihinden itibaren baslar. Uriiniin faturasi ve cihaz
uzerindeki etiket birlikte is bu belge kapsaminda degderlendirilir. Garanti kapsamindaki bir ariza durumunda,
tamirde gecen sire garanti siresine eklenir. Garanti kapsaminda yapilacak onarimlar Ucretsizdir (parca + isgilik).
Onarim siresi, 20 is glinini gegemez.Uriinlin garanti siiresi icinde ayni arizay! iki defadan fazla yapmasi veya
toplamda dort defa arizalanmasi durumunda, Griin ayipli mal hikkiimlerine girer.

Cihaz bakim ve tamiri tretim merkezinde yapilir, garanti kapsami dahilinde tamir nedeniyle olusan kargo bedelleri
uretici tarafindan karsilanir.

Kullanici, garanti ile ilgili haklarini 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun kapsaminda kullanabilir.
GARANTI KAPSAMI DISINDA KALAN DURUMLAR

Asagidaki durumlar garanti kapsami digindadir:
-Kullanma kilavuzunda belirtilen talimatlara aykiri kullanim
-Yetkisiz kisiler tarafindan yapilan miidahale, onarim veya parga degisimi
-Elektrik tesisatindan kaynakli voltaj dalgalanmalari
-Dusme, carpma, darbe, sivi temasi, yangin, sel vb. harici etkenler
-Hatali kullanim nedeniyle aginmaya ugrayan parcalar onay
Bu belge, Urin ile birlikte verilen kullanma kilavuzu hikimleri
esas alinarak dizenlenmistir.
KiLi SERVIS BILGILERi Firma Kasesi / ImzaTarih: .../ .... / 20....

,5\“"“’”94 Artizan ullak Btskineles ve Evipmag
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www.fennecfox.com.tr

Adres: Orugreis Mahallesi Tekstilkent Caddesi
G1 Blok Kat:2 No: 242-243
Esenler/ISTANBUL PK: 34235
Mail : info@fennecfox.com.tr
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